MIMOSA

GRANRIVIERA

LISTA PARA BEBER

INGREDIENTS

3 partes de vino espumoso italiano
2 partes de jugo de naranja recién exprimido de Sicilia
1 gota de bergamota

ABV
6%

TEMPERATURA DE SERVICIO
5°C/ 41°F

NOTAS DE CATA

Un delicado y cautivador bouquet que mezcla la elegante wiNE SIESERCEMATL T Y
suavidad de las flores de mimosa con un vivo toque citrico.
Sutiles toques de helicriso y dulzura melosa afiaden

profundidad floral, evocando el encanto del Mediterraneo.

Fresco y envolvente en boca, con una base suave que ’\NRIVIERA
permanece como un susurro. - : _7 e
En conjunto, ofrece una experiencia sensorial vigorizante, S
como una escapada alegre que recuerda los paisajes
costeros bafados por el sol. Canella

£ 255 FL OZ (750 ml) alc 6% by vol.
¢LO SABIAS? . /
Sin colorantes, conservantes ni sabores artificiales . g >

“?,vx gvs% ECREN eo,.\mn% sr\




 GRANRIVIERA

COAS TALIGLAMOUR




